
@MixBistro@mixvegbistrowww.mixbistro.itTel. +39 055. 4212376

food and drinks

Per i  tuoi EVENTI AZIENDALI o CATERING
contattaci al la mail :

mixbistro@gmail .com   |    mixbistro.pranzo@gmail .com



CLASSICA
Pomodoro San Marzano DOP, bocconcini 
di fiordilatte, olio al basilico *7     € 7,00

MEDITERRANEA
Pomodoro San Marzano DOP, olio all’aglio, 
battuto di capperi e origano, olive taggiasche € 8,00

COLESLAW
Insalata di cavolo cinese, zucchine arrostite, 
salsa alla senape e anacardi*10   € 8,00

FRESCA
Melanzana bruciata marinata,
pomodorini, olio alla menta   € 9,00

I nostri padellini sono essenzialmente 
delle pizze ad altissima idratazione, 24 h di 
lievitazione, cotte in forno direttamente in 
piccoli padellini.

I nostri crostoni sono realizzati con pane 
esclusivamente homemade, una lievitazione 
di almeno 24 ore, e una idratazione al 70% 
interamente composta dal nostro kombucha.

Una selezione dei nostri più freschi e gustosi piatti primaverili, realizzati con materie prime di 
eccellenza per esaltare il lavoro di piccoli produttori locali 

Uovo pochè con spuma 
di parmigiano e crostini alle erbe *1-3       € 7,00

Gazpacho tradizionale con mousse
di mozzarella fiordilatte *1,7     € 7,00

Polpette di pappa al pomodoro (5pz)
con maio al basilico *1,8      € 7,00

Foglia di Carasau con fiordilatte, 
zucchine e olio alla menta *1,7     € 6,00

Panzanella croccante tradizionale *1   € 7,00

Millefoglie di hummus di barbabietola, 
sfoglie di carasau croccante, cipolla 
caramellata e olio alle erbe*1,11     € 6,00

Flan di pere e pecorino
con chips di topinambur*3,7     € 7,00

Cous Cous speziato con verdure
ceci, scorza di limone e olio alla menta*1   € 6,00

D A L L A  C U C I N A serviti  dalle 19:30 alle 22:00

C R O S T O N I PA D E L L I N I
serviti  dalle 19:30 alle 22:00 serviti  dalle 19:30 alle 22:00

AFFUMICATO
Cecina al rosmarino,  zucchina marinata, 
tabasco affumicato    € 8,00

TERYIAKI
Pleurotus alla piastra, teryiaki, crescenza, 
erba cipollina  *6-7    € 8,50

TRAPANESE
Pomodori secchi, ricotta di mandorla ai 
capperi e origano, scorza di limone e
basilico fresco *8     € 8,00

GRECO
Filetti di peperoni marinati, feta al basilico,
olive taggiasche, cipollotto fresco *7  € 8,00

*Allergeni: 

1. cereali contenenti glutine | 3. uova | 5. arachidi | 6. soia | 
7. lattosio | 8. frutta a guscio |  9. sedano | 10. senape | 11. sesamo

Zuppa fredda di pleurotus con latte
di cocco, lemongrass e curry rosso  € 8,00

Samosa di verdure e spaghetti 
di soia serviti con salsa sweet and chili*1,8 € 7,00

Khao Pod Tod - (4pz)
Frittelline di mais al curry rosso servite
con salsa agrodolce piccante *3   € 6,00

Pad Thai - Spaghetti di riso (o Udon) saltati
con verdure, funghi shiitake e anacardi *6-8 € 7,00

Involtini freschi Thai
di carta di riso ripieni di verdure crude, 
spaghetti di soia, senape e coriandolo, 
serviti con salsa agrodolce piccante *10   € 6,00

Udon saltati
Udon di grano tenero saltati con verdure 
alla soia, anacardi, uovo e germogli*1,3,6,8 € 8,00

Riso Thai saltato con verdure alla soia,
anacardi, uovo e funghi *3,6,8   € 8,00

La nostra proposta etnica in 7 piatti di ispirazione thai e dim sum.

E T H N I C

S N A C K

serviti  dalle 19:30 alle 22:00

serviti  dalle 19:30 alle 22:00

Patatine Fritte con salse    € 3,50

Patatine Fritte Cacio e Pepe
con salse *7      € 5,00

Tortillas con salsa thai 
Sweet and Chili     € 3,00

A L L  Y O U  C A N  TA S T E 

G u s t a  c i ò  c h e  v u o i  c o n  1 8 €

*Se si  sceglie la formula “all  you can taste” sarà valida per tutto i l  tavolo

*Sono escluse bevande, cocktail ,  vini ,  l iquori ,  caffetteria e le richieste fuori  da 
questo menù

* Al f ine di evitare sprechi al imentari ,  verrà addebitato i l  50% del costo dei piatti 
ordinati  e non consumati

Acqua
Filtata naturale e gassata 1L   € 2,50

Cestino Extra
Pane e schicciata  € 3,00

Coperto       € 2,50


