
CLASSICA
Pomodoro San Marzano DOP, bocconcini 
di fiordilatte, olio al basilico *7  			   € 7,00

DELIZIA
Gorgonzola DOP di Mario Costa, radicchio
agrodolce cbt, bbq di barbabietola, noci *6-7  	 € 8,00
		
MEDITERRANEA
Pomodoro San Marzano DOP, olio all’aglio, 
battuto di capperi e origano, olive taggiasche	 € 7,00 

ROSSA NON ROSSA
Padellino rosso al pomodoro e origano,
fonduta di pecorino, filetti di 
peperoni marinati *7				    € 8,00

ABBRUSTOLITO
padellino al carbone vegetale, 
sedano rapa, carciofi arrostiti, rucola	  	 € 8,00

STAGIONALE
Asparagi, fave, pecorino e maggiorana*7 	 € 9,00

I nostri padellini sono essenzialmente 
delle pizze ad altissima idratazione, 24 h di 
lievitazione, cotte in forno direttamente in 
piccoli padellini.

I nostri crostoni sono realizzati con pane 
esclusivamente homemade, una lievitazione 
di almeno 24 ore, e una idratazione al 70% 
interamente composta dal nostro kombucha.

Una selezione dei nostri più freschi e gustosi piatti primaverili, realizzati con materie prime di 
eccellenza per esaltare il lavoro di piccoli produttori locali 

Supplì 
di Riso allo Zafferano, uvetta e scamorza *1-3-7  	   € 3,50

Uovo pochè con spuma 
di asparagi e crostini alle erbe *1-3 	   	   € 7,00

Tartare 
di Avocado, pomodorini e cipollotto 		    € 7,00

Polpette di melanzane e maio al lime*8	   € 7,00

Carpaccio di funghi Pleorotus, 
Cardoncelli e Cornucopiae			     € 8,00

Gazpacho giallo di ananas e peperoni *1   	 € 6,00

Millefoglie di carasau e hummus 
di barbabietola con cipolla agrodolce *1-11	  € 5,00 

Pappa al pomodoro con olio al basilico*1	  € 7,00

Caponata siciliana di melanzane, 
uvetta e pinoli *8-9				     € 7,00

Tagliere di formaggi
della Storica Fattoria il Palagiaccio *7 		  € 16,00

D A L L A  C U C I N A serviti  dalle 18:00 alle 22:00

C R O S T O N I PA D E L L I N I
serviti  dalle 18:00 alle 01:00 serviti  dalle 18:00 alle 22:00

AFFUMICATO
Cecina al rosmarino, zucchine arrostite, 
tabasco affumicato				    € 8,00

GRECO
Filetti di peperoni marinati, feta affumicata, 
olive taggiasche, jus di cipolla *7		  € 8,00

TERYIAKI
Shiitake alla piastra in salsa teryiaki,
crescenza *6-7					     € 8,50

TRAPANESE
Pomodori secchi, 
ricotta di mandorla ai capperi e origano, 
ciliegini confit, scorza di limone
e basilico fresco *8				     € 8,00

AGRODOLCE
Melanzane in riduzione di aceto 
di lamponi, uvetta, basilico fresco		  € 8,00

*Allergeni: 

1. cereali contenenti glutine | 3. uova | 5. arachidi | 6. soia
7. lattosio | 8. frutta a guscio |  9. sedano | 10. senape | 11. sesamo @MixBistro@mixvegbistro

www.mixbistro.itTel. +39 055. 4212376

Ravioli di verdure e germogli alla soia, 
anacardi, salsa di soia agrodolce (3pz) *1-6-8	 € 7,00

Ravioli di patata mascè al tartufo e
sesamo nero, salsa di soia agrodolce (3pz) *1-6 	 € 8,00

Involtini freschi Thai di 
carta di riso ripieni di verdure crude, 
spaghetti di soia, senape e coriandolo, 
serviti con salsa agrodolce piccante   		  € 6,00

Spring roll di verdure e spaghetti 
di soia, salsa thai Sweet and Chili (4pz) *1-6	 € 6,00

Khao Pod Tod - ( 3pz) Frittelline 
di mais al curry rosso servite con 
salsa agrodolce piccante *3			   € 5,00

Pad Thai - Spaghetti di riso (o Udon) saltati
con verdure, funghi shiitake e anacardi *6-11	 € 7,00

Falafel di ceci e lenticchie con maio 
al lime e salsa agrodolce piccante (4 pz)*8-11      	 € 6,00

Bao con zucchine marinate 
salsa di senape e cavolo cinese *1-7-10		  € 6,00

Bao con melanzane alla libanese
salsa aioli e coriandolo fresco *1-8   		  € 6,00

Udon saltati - Udon di grano tenero 
saltati con verdure alla soia, anacardi, 
uovo e germogli				    € 8,00

La nostra proposta etnica in 12 piatti di ispirazione thai e dim sum.

E T H N I C

S N A C K

serviti  dalle 18:00 alle 22:00

serviti  dalle 18:00 alle 01:00

Patatine Fritte con salse 			   € 3,50

Patatine Fritte Cacio e Pepe
con salse *7 					     € 5,00

Tortillas con salsa thai 
Sweet and Chili					    € 3,00

A L L  YO U  C A N  TA S T E P I AT T O  A P E R I T I V O 

P I AT T O  A P E R I T I V O  E T H N I C

G u s t a  c i ò  c h e  v u o i 
c o n  1 8 €

d a l l e  1 8 : 0 0  a l l e  2 0 : 0 0
1 0 €  e s c l u s e  b e v a n d e

d a l l e  1 8 : 0 0  a l l e  2 0 : 0 0
1 2 €  e s c l u s e  b e v a n d e

*Se si  sceglie la formula “all 
you can taste” sarà valida per 

tutto i l  tavolo

*Sono escluse bevande, 
cocktail ,  vini ,  l iquori , 

caffetteria e le richieste fuori 
da questo menù

* Al f ine di evitare sprechi 
al imentari ,  verrà addebitato 

i l  50% del costo dei piatti 
ordinati  e non consumati

Un piatto composto da 4 mini portate,  per chi 
vuole consumare, insieme alla bevuta,  un piccolo 

mix di assaggi dei nostri  piatti

Un piatto composto da 4 mini portate 
esclusivamente del menù ethnic ,  per chi vuole 

consumare, insieme alla bevuta,  un piccolo mix di 
assaggi dei nostri  piatti

food and drinks


